


SOBRE O SISTEMA

03 | Nosso trabalho é auxiliar na area

de gestao do seu negdcio!

CONFRI

o 4 Controle total do frigorifico, aqui
voceé terd uma étima visao do

que o ERP MANAGER pode fazer.

ABATE

06 | Moddulo referente ao controle

de abate.

PESO

Nao tenha mais dificuldades em
armazenar dados sobre toda a
pesagem do dia a dia.
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CONTEN

O ERP MANAGER também tem
um modulo exclusivo para a
area de Tendal.

ARMAZENAGEM

Modulo referente a area de
armazenagem.

Bl MANAGER

Ferramenta que ira auxiliar seu
negoécio a deixa-lo sempre a
frente de seus concorrentes.

CLIENTES

Confira algumas empresas que
sao clientes da SISTEC e que
confiam em nosso trabalho.



Trabalhamos para melhorar
a gestao da sua empresa.
Nosso sistema ERP MANAGER
é totalmente modular,
personalizado conforme

sua necessidade.

SIAARA

¥
manager




CONFRI

(Controle do frigorifico)

Confri € o modulo responsavel por todo o
controle do Frigorifico.

Todas as informag¢des da empresa estao
centralizados nesse modulo, cadastros,
relatdrios, consultas, estratégias, rastreabili-
dade.

PCP (Planejamento e Controle de
Producao) - Essencial para sua empresa.
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CONFRI

(Controle do frigorifico)

O sistema da SISTEC oferece todos os
processos, relatérios e monitoramentos
para o PCP planejar, produzir e atender a
demanda do mercado e dos clientes.

Veja abaixo alguns beneficios em teruma
gestao de PCP na sua empresa:

Mais organizacao;

Custos;

Monitoramento constante da producao;
Integracao completa;

Informacgdes on-line;

Desperdicio amenizado;

Funcionarios satisfeitos;

Comunicacgao eficiente;

- Qualidade superior.
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ABATE

(Controle de abate)

TENHA INFORMACOES DE ABATE COM
TODA CONFIANCA E PRECISAO.

aaaaaaaaaaaaaaaaaa

O Mddulo Abate é responsavel por todos os
processos de abate, do curral até o
quarteio.

Todo um checklist para um abate,
rastreado e garantindo habilitacao exigida.

8/ ABATE
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ABATE

(Controle de abate)

NOS PROCESSOS DE ABATE VOCE TEM:

CURRAL - O Sistema da Sistec cuida do
animal da hora que ele chega até a chegada
N no cliente. No curral é feito o pré-sumario
dos animais, realizado o checklist da
rastreabilidade deles e preenchimento
de informacodes para habilitacao;

BRINCO E SEQUENCIAL - E realizado o
processo de leitura do brinco e a geracao
de sequéncia do animal. Mantendo todas
informagcdes da habilitacao atualizadas;

8/ ABATE
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TIPIFICACAO - E realizado o processo
de tipificagdo da carcaga, onde determina
se a peca esta apta ou nao para atender
o0 Mmercado exigente. Também ¢é utilizado

para medir acabamento e bonificar os
pecuaristas;




ABATE

(Controle de abate)

NOS PROCESSOS DE ABATE VOCE TEM:

Pesagem das carcacas - E realizado a
pesagem de <cada banda ou animal,
L recebendo uma etiqueta de identificagao.

Mapeamento - E realizado o mapeamento
dos animais na camara, conforme exigéncia
de habilitagao;

Ph - Realiza a leitura de Ph das pecas para
validar a habilitacao e a qualidade da carne;

8/ ABATE
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Quebra de Frio - E realizada a saida das
carcagcas na camara e feito uma pesagem
depois de 24hrs do abate, validando se a
camara esta bem ajustada (temperatura),
para um condicionamento ideal da carne e

também para evitar prejuizos; @




ABATE

(Controle de abate)

VOCE PODE TAMBEM:

-Acompanhar remotamente o abate do
T2 animal;

-Fazer 10 Relatérios de acertos e ver o
historico de abate;

-Realizar consultoria para os pecuaristas,
informando como melhorar o desempenho
da carne;

8/ ABATE
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-Fazer o recall de origem/destino de todas as
pecas;

-Tenha um sistema integrado com planilhas
do IBAMA com os registros de fazendas e de
pecuaristas;

-Custos. @




PESO

(Controle da area de pesagem)

TENHA OS RELATORIOS DE PRODUTIVIDA-
DE E RENDIMENTO BEM APURADO.

Produtividade e rendimento trabalham
juntos para ter um lucro expressivo. Com isso,
os modulos do sistema oferecem varios rela-
térios de produtividade e rendimento
apontando os resultados para uma tomada
de decisao.

Todas as pesagens sao feitas por ordem
de producao, um controle que garante
a qualidade e controle sobre a producao.
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PESO

(Controle da area de pesagem)

NOS PROCESSOS DO MODULO PESO
TEMOS:

Pesagem de entrada da desossa - realiza a
pesagem das pecas que sao destinadas a
desossa. Controlando 100% a habilitacao
definida na ordem de producgao;

Pesagem de desossa (embalagem) - realiza
a pesagem das caixas e sacos, gerando a
rastreabilidade e a habilitacao da ordem
de producgao;

Pesagem de milddos - realiza a pesagem
das caixas e sacos dos animais do abate;

Industrializacao - entrada e saida - realiza
a pesagem dos produtos destinados

a massada e a pesagem do produto
acabado;




PESO

(Controle da area de pesagem)

Serracao - faz com que uma pegca se
transforme em duas ou mais pecgas,
mantendo toda origem/destino das mesmas;

Palletizacdo - nao deixe o estoque
desorganizado. Nesse processo vocé faz a
palletizacao do pallet de caixas e também de
ponta de agulhas (semi-acabados);

Inventario — ndo deixe o estoque da empresa
descontrolado! No processo de inventario,
VOCé organiza e o deixa bem estruturado;
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PESO

(Controle da area de pesagem)

VOCE PODE TAMBEM:

Fazer relatdrios de produgcao apontando o
preco minimo na ordem de producao;

Recall de origem/destino de todas as caixas;

Rastreabilidade;

Controle rigoroso de habilitacdo e de
mercado;

®




CONTEN

(Controle de tendal)

Com os processos e informagdes do sistema
da SISTEC, vocé pode aumentar o
faturamento do seu frigorifico.

O CONTEN controla todos os processos de
tendal e expedicao de caixarias do frigorifico;

NOS PROCESSOS DO MODULO, TEMOS:

Expedicao de carne com osso — expedicao de
kits, serracao e produtos semi-acabados;

Expedicdo de caixaria - expedicao de caixas

e pallets;




CONTEN

(Controle de tendal)

Balancao - pesagem de entrada e saida do
caminhao, controle de pesagem de terceiros
e controle de caminhao no patio.
Recebimento - recebimento e devolugao de
mercadoria;

O SISTEMA TAMBEM OFERECE:

- Forca de vendas para elevar sua venda;

- Controle de frotas;

- Recall de origem/destino de todas as pecas
e caixas;

- Estratégia em vendas. @




£ ARMAZENAGEM
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(Controle de armazém)

OBTENHA UM SISTEMA ROBUSTO PARA
SEU ARMAZEM.

Com o WMS da SISTEC vocé controla tudo
O que entra e o que sai do armazém da sua
empresa.

Nos processos do modulo WMS,
encontram-se:

-Recebimento por arquivos de exportacao;
- Palletizacao;

-Enderecamento;

-Visualizacao das camaras;

-Controle de cubagem;

-Fechamento de servicos de
armazenagem;




1 MANAGER

(Business Intelligence )

mana A SISTEC oferece a ferramenta de B.L.
(business intelligence), onde no universo
corporativo moderno €& caracterizado pela
entrada constante de novos concorrentes.

Com o B.l. da SISTEC, sua empresa terd uma
ferramenta muito potente para a gestao de
sua empresa, colocando-a sempre a frente
das demais.
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1 MANAGER

(Business Intelligence )

VEJA OS BENEFICIOS QUE A FERRAMENTA
DE B.l. TERA PARA A SUA EMPRESA:

-Enxergar oportunidade antes da
concorréncia;

-Reducao de Custos;

-Tomada de decisao de forma mais pautada
e assertiva;

-Aumento de Lucros;
-Alavancar seus negodcios;
-Conhecer melhor seu cliente;

-Ter uma visao 360°;

-Previsao através de tendéncias. @




Alguns de nossos clientes

A+

INOVAFOODS m FRIGQVALE
DISTRIBUIDORA A ——— CAPELINHA - MG | 33 3516-3405
Frigorifico Muquém do Sao Francisco r, \
.

FRIGDLI'DEﬁ

Fricaire

DOM GRILL

DELICIOUS

@FISH

¢
CONFRIGO

FRIGORIFICO REGIONAL DO SUDOESTE

|||||||||||

VALENCIO
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Qualidade que todo mundo gosta!

FRIGORIFICO

GORI FRIGORIFICO ERCONTINENT,
& {;‘ 6, < américa alimentos-, AI/JEMA 0 Unibeef ;wb AL
= == PESCADOS € ALIMY
FRIBORDOGUE GORDO A —4
& el ¢ D4 Ly @ENTREPOSTO
\ ancia DE[CARNESPS
< ba . f\_/ RONDO u lova Estancia 22




@ EM INFORMTIGA '

DK sistecdu@sistecweb.com.br
(O 16 9 9260 - 3002 Luiz Eduardo

www.sistecweb.com.br
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